
® 

VINIFICAZIONE
Bevanda analcolica a base un blend di vini dealcolati a bacca bianca, 
mosto d’uva, acqua, zucchero e aromi naturali.

A non-alcoholic wine-based beverage obtained from a blend of deal-
coholized white wines, grape must, water, sugar and natural aromas.

COLORE E AROMA
Il colore è giallo paglierino chiaro. Piacevole con un delicato profumo frut-
tato.

The colour is light straw yellow. Pleasant with a delicate fruity aroma.

PALATO E ABBINAMENTI
Fresco, fruttato ed equilibrato al palato. Tutti possono gustare un bicchiere 
di questo prodotto, anche dove ci sono restrizioni legali e religiose. Que-
sto vino analcolico è perfetto per accompagnare carni bianche e piatti di 
pesce. 
La temperatura di servizio ideale è 10-12°C.

Fresh, fruity and well-balanced on the palate. Everybody can enjoy a glass 
of this product, even where there are some legal and religious restrictions. 
It is perfect to pair with white meat and fish dishes. 
The ideal serving temperature is 10-12°C.

Semi-Secco

Bianco

0% vol +35 g/l rs

750 ml

VINO DEALCOLATO
BIANCO FERMO

INFORMAZIONI PACKAGING 

•	 Capacità 		  750 ml 
•	 Packaging 		  Bordolese standard 
•	 Peso della bottiglia 	 360 g 
•	 Tappo 		  tappo bianco stelvin 
•	 Cartone 		  6 bottiglie / ciascuno 
•	 Peso cartone pieno 	 7,0 kg 
•	 Dimensioni Pallet 	 cm 80x120 
•	 Peso pallet	 	 900 kg
•	

•	 Composizione Pallet 	 750 Bottiglie 
			   (25 cartoni/livello x 5 livelli= 125 cartoni)


